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Seit 1980 ist die Marke Sagi in ltalien und dariiber hinaus

ein Synonym fir leistungsstarke, zuverldssige professionelle
Kihlung, robustes und funktionales Design sowie Augenmerk auf
Spitzenqualitdt.

Die Gerdte von Sagi wurden zum Einsatz in professionellen
Restaurantkiichen, Hotels, Kantinen, Konditoreien, Eisdielen und
Snackbars in aller Welt konzipiert, entwickelt und hergestellt. Sie
bieten innovative Lésungen, die Spitzenleistungen mit niedrigem
Energieverbrauch und Umweltfreundlichkeit verbinden.

Kiihlschranke, Kithlsockel, Schockfroster und Schnellfroster,
Pizzatheken, Kihltheken zur Warenexposition .... werden in
ltalien im historischen Werk von Ascoli Piceno von der Angelo Po
Grandi Cucine S.p.A. con socio unico hergestellt.

Angelo Po ist Teil von Marmon Foodservice Technologies,
Beverage & Water Technologies, einer Gesellschaft der
amerikanischen Berkshire Hathaway Inc, und ist weltweit tétig.
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C 1980 200a 6peHO Sagi npusHaH 8 imanuu u 3a py6exom Kak
CUHOHUM HA0EXHO020 BbICOKOKA4YECMBEHHO20 NPOPeCcCUOHATbHO20
OXJ1aXKO0EHUSA C NPOYHbLIM (YHKUUOHATbHBIM OU3AUHOM.

0O6opydosaHue Sagi cnpoekmuposaHo, pazpabomao u
U320Mo8s1eHo 0715 pAboMbl HA NPOPECCUOHANbHBIX KYXHSX
pPecmopaHos, 20CMuHUY, CMOJI08bIX, KOHOUMEPCKUX, MOPOXEHbIX,
3AKYCOYHbIX NO BCEMY MUPY, 2apAHMUPYS UHHOBAUUOHHbIE
peuwieHus, CNOCOBHbIE CoYemams NPoOU3800UMENTbHOCMb C HUKUM
3Hepaonompe6sieHueM U MAaKCUManbHoU 3K0102UYHOCMBbIO.

XonoodusnbHole wikagel, Xom00usbHble CMOJbl, CMpyLiHble Yusiaepbl

U MOpPO3UJsIbHUKU €O CKOPOCMHOU 3amMopo3koU, cmosibl 0715

nuUYYbl, X0100U/bHbIe BUMPUHBI ... NPOU3800AMCA 8 Vimanuu Ha
ucmopuyeckoU pabpuke 8 Ackonu-luyeHo ¢pmpmoli “Angelo Po Grandi
Cucine S.p.A.” c @UHCMBEHHbIM yupedumernem.

“Angelo Po” sxodum & “Marmon Foodservice Technologies’; komnaHuu
amepuUKaHcKo2o xosouHza “Berkshire Hathaway Inc’; u pabomaem no
8cemy mupy.




KUHLSCHRANKE

Durch eine breite Modellauswahl kénne alle Anspriiche zur
Konservierung und Raumnutzung erfiillt werden.

Durch innovativste Kihltechnik arbeiten sie auch bei
Raumtemperaturen von +43°C zuverlassig und leistungsstark.

Durch das bis in die kleinsten Details entworfene Design kann

in kurzer Zeit und GuBBerst mihelos lickenlose Hygiene erzielt
werden, was gleichbedeutend Qualitat und Sicherheit von
Lebensmitteln ist und zudem hdchste Gebrauchsvielfalt garantiert.

XOJIO/WJIbHBIE
LHKAQbI

Lllupokuti 8bi60p Modesneli n038osisem y0o8emseopums 8ce
MmpeboB8aHUA NO XPAHEHUIO U NPOCMPAHCMBY.

bnazodapsa cameim nepedo8bIM MexHO02UAM 8 OX/IaXOeHUU,
HA0eXxHOCMb U NPOU380OUMEIbHOCMb 2dpaHMUupylomca 0dxe npu
memnepamype 8030yxa +43°C.

Jusatin, usyyeHHsIl 8 Kaxooli 0emasu, no3eossem 8 Kpamuatiwue
CPOKU U C He8epOAMHOU J1e2KOCMbIo NOJTYyYUMb AGCOMOMHYIO
2U2UeHUYHOCMb — CUHOHUM Kayecmaa u 6e3ondcHocmu nuwjesoli
NpoOyKyuU, NOMUMO YHUBEPCAIbHO20 UCNO/1b308AHUS.
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HOHE ENERGIEEFFIZIENZ

» Monoblockstruktur vollstdndig aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« Isolierstarke: 75 mm

« Kihlraum mit gepressten seitlichen Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« AuBerhalb des Konservierungsraum angebrachter rostschutzbehandelter
Verdampfer

o Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +40°C

» Motoraggregat mit hoher Energieeffizienz

« Fiir Roste/Bleche GN 2/1

« Serienmé&Big mit LED-Leuchten und schlisselverschlieBbarem Schloss

« Verbindung mit dem Portal APO.LINK iber ein Zubehsr

BbICOKAA SHEPTOS®OEKTUBHOCTb

¢ beckapkacHas KOHCMPYKUUA, NOSIHOCMbIO 8bINOJIHEHa u3 Hepxasetoweli cmanu AlSI 304

o TonwuHa usonayuu: 75 mm

* Kamepa xpaHeHus ¢ BHympeHHUMU 2pasupo8aHHbIMU CMeHKAaMU U3 Hepxasetoujeli
cmanu AlSI 304

¢ HapyxHbili ucnapumere 0718 omceka XpaHeHUs ¢ aHMUKOPPO3UOHHbIM NOKpbimMuem

* HadexHocms eapaHmupyemcs 00 memnepamypsl okpyxatowseli cpedsl +40°C

* Jniekmpodsuzamerts ¢ 8bICOKOU 3Hep2emuyeckol 3hhekmusHOCMbio

 [ina pewemok/nomkoe GN 2/1

* C8eMOOUOOHOe ocBeleHue U 3aMOK HA K/TIoY 8 CMaHoapmHoU Komniekmayuu

 [ooknoueHue k nopmany APO.LINK (c akceccyapom)

NEX-TO PLUS s

VOLLSTANDIGE HYGIENE

» Monoblockstruktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« Isolierstarke: 75 mm

« Kihlraum mit gepressten seitlichen Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« AuBerhalb des Konservierungsraum angebrachter rostschutzbehandelter
Verdampfer

« Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +40°C

« Fiir Roste/Bleche GN 2/1

« Serienmé&Big mit Leuchten und schlisselverschlieBbarem Schloss

» Modelle ..LI mit dem Portal APO.LINK serienméBig verbindbar

NOJIHAA TUTUEHUYHOCTb

o LleneHebll Kopnyc agnaemca Hecyweli KOHCMpyKyuet, NOJIHOCMbIO 8bINOJIHEHHOU U3
Hepxasetowel cmanu AlSI 304

o TonwuHa usonayuu: 75 mm

* Kamepa xpaHeHus ¢ BHympeHHUMU 2pasupo8aHHbIMU CMeHKAaMU U3 Hepxasetoujeli
cmanu AlSI 304

* HapyxHbili ucnapumere 0719 omceka XpaHeHUs ¢ aHMUKOPPO3UOHHbIM NOKpbimuem

* HadexHocmo eapaHmupyemcs 00 memnepamypsl okpyxatouseli cpedsl +40°C

* [insa pewemok/noddoHos GN 2/1

« OcgewjeHue U 3aMOK Ha K/Ilo4 8 cmaHOapmHoU Komniekmauyuu

* Modenu c o6o3HayeHuem. ..Ll, 8 cnaHdapmHol Komniekmayuu ocHaweHol
akceccyapom 0na nodknoyeHus k nopmainy APO.LINK 6nazodaps uemy nosgnsemca
803MOXHOCMb yOAIEHHO20 ynpassieHus




FREEZY PRIME i

DIE UMFASSENDSTE LOSUNG

» Monoblockstruktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« Isolierstarke: 75 mm

« Zugesicherte Zuverlassigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C

« Verfiigbare Version mit 83,5 cm Tiefe fiir Roste/Bleche GN 2/1 und
Tiefe 73,5 cm

« Verfiigbare Modelle mit Glastiir, zur Konservierung von Fisch und
Fischkombinationen mit getrennten Féchern und unabhéngigen
Motoraggregaten

BOJIEE INOJIHOE PELUEHUE
o LlentbHebIl KOopnyc A8naemca Hecyuwjel KOHcmpykyuet, NOJIHOCMbIO
8bInosIHeHHOU u3 Hepxasetoweli cmanu AlSI 304
o TonwuHa usonayuu: 75 mm
¢ HadexHocme eapaHmupyemcs 00 meMnepamypbl okpyxaroweli cpedsi +43°C
 JlocmynHa eepcus eny6uHol 83,5 cm 0515 pewiemok/nomkos GN 2/1
u eny6uHoli 73,5 cm
e JlocmynHbl MoOesnu co cmeknaHHOU 08epueli 0115 XpaHeHUs pbibbl,
U KOMOUHUPOBAHHbIE C OMOesTbHLIMU OMCeKaMU U He3a8UCUMbIM 6710KOM
dsueamensa

SHINE PRIME .48

IMMER SAUBER

» Monoblockstruktur aus besonderem fingerabdruckresistentem Stahl
« Isolierstarke: 75 mm
« Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C

« Fiir Roste/Bleche GN 2/1

BCETJA YNCTbIU

* beckapKacHas KOHCMPYKYUA U3 cneyuasibHol cmasnu, He ocmassowed
cnedos

o TonwuHa uzonayuu: 75 mm

¢ HadexHocme eapaHmupyemcs 00 meMnepamypbl okpyxaroweli cpedsi +43°C

o [lna pewemok/no0doHos GN 2/1

Sonder fingerabdruckresistenter Stahl
CneyuaneHas cmans ¢ 06pabomkod, He ocmasnslowel Ha
cmanu omne4yamkos nasnsuyes (nokpeimue Anti Finger-Print)
Chemische Aufbereitung
Xumuyeckas obpabomka
Primer
[pyHmoska

Lackierung
Okpacka

PET - Folie
nnéHka us nonusmuneHmepepmanama (PET)

Schutzfolie
3awumHas nnéHka
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HOHE ENERGIEEFFIZIENZ

» Monoblockstruktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« Isolierstarke 60 mm

» Motoraggregat mit hoher Energieeffizienz

« Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C
« Fiir Roste/Bleche GN 1/1

» Modelle ...LI mit dem Portal APO.LINK serienméBig verbindbar

BbICOKAA SHEPITO3®O®DEKTUBHOCTb

o LlenbHaA KOHCMPYKYUA NOSIHOCMbIO 8bINOJIHEHA U3 HEpXaseloweli cmanu
AlSI 304

o TonwuHa uzonayuu 60 Mm

* J1ekmpo0suzamesb ¢ 8bICOKOU SHepzemuyeckol 3hgheKmusHOCMbIO

¢ HadexHocme eapaHmupyemcs 00 meMnepamypbl okpyxaroweli cpedsi +43°C

o [lna pewemok/no0doHos GN 1/1

* Modenu c o603HayeHuem. ..Ll, 8 cnaHdapmHol KoMnieKMayuu ocHauweHol
akceccyapom 0514 nookoyeHus k nopmainy APO.LINK 6nazooaps yemy
NoA8/19emcs 803MOXHOCMb yOASIEHHO20 ynpaseHus

2

KUHLTISCHE

Hergestellt mit Monoblockstruktur bieten sie eine groBe Auswahl
an unterschiedlichen Tiir- und Schubladenkombinationen,
Betriebstemperaturen, Tiefen, eingebautem oder auf Abstand
abgesetztem Motoraggregat, AufSenstruktur aus C.N.S. nach
DIN 1.4301 oder fingerabdrucksicherem Stahl, ohne oder mit
Arbeitsplatte, oder mit Arbeitsplatte mit hinterer Aufkantung.
Das Kihlfach mit abgerundeten Ecken, das einfach
bzunehmende System der Rosthalterungen und der Verdampfer
ohne direkten mit den Lebensmitteln sichern Hygiene und
Reinigung des Raumes.

OXTTAPKHAIOLNE
CTOﬁb/ﬂ .

M320moesieHHble Ha 0CHO8e 6ecKapKacHoU KOHCMPYKYuUU,

cmosiel npedcmasnialom coboli WUPOKYH 803MOXHOCMb 8bI6OPA
PpasnuyHeIx KoM6UHayuli 0gepeli u AWUKO8, pabo4yux meMnepamyp,
2/1y6UHbI, BCMPOeHH020 b710Ka 08uzamerieli Uslu N0020MOBKA

Nod GUCMAHYUOHHOE pa3mMelyeHue, HapyXHAs KOHCMPYKYUs

u3 Hepxasetoweli cmanu AlSI 304 unu cmanu, Ha kKomopou He
ocmaromcs cnedel, 6e3 cmosewHuYbl, ¢ paboyeli cmonewHuyel unu
co cmonewHuyel ¢ 60pmuKom.

Kamepel co ckpyanieHHbIMU y2iamu, cucmema cmoek 0715 peliemox,
Komopas s1e2ko CHUMAaemcs, U ucnapumess, He KOHmakmupyrouwut
Hanpamyto ¢ npodykmamu numaxus, obecne4yusarom 2u2ueHU4HOCMb
U yucmomy omceka.
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DIE UMFASSENDSTE LOSUNG

« Monoblockstruktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« Isolierstdrke 60 mm

« Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C

« Verfiigbare Version mit 70 cm Tiefe fiir Roste/Bleche GN 1/1 und Tiefe
60 cm

BOJIEE INOJIHOE PELUEHUE

o LlenbHas KOHCMPYKYUSA NOSIHOCMbIO 8bINOJIHEHA U3 Hepxaseloweli cmanu
AlSI 304

o TonwuHa uzonayuu 60 Mm

¢ HadexHocme eapaHmupyemcs 00 meMnepamypbl okpyxaroweli cpedsi +43°C

e JlocmynHa eepcus eny6uHol 70 cm 0 pewiemok/nomkos GN 1/1 u 2nyburot
60cm
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IMMER SAUBER
» Monoblockstruktur aus besonderem fingerabdruckresistentem Stahl
« Isolierstarke 60 mm
« Verfigbare Modelle mit Arbeitsplatte und/oder Arbeitsplatte mit Aufsatz

haben eine Arbeitsplatte aus Edelstahl AISI 304.

« Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C
« Verfiigbare Version mit 70 cm Tiefe fiir Roste/Bleche GN 1/1

BCET4A YNCTbIA

o LlenbHaA KOHCMPYKYUA U3 cneyuansHol cmanu, He ocmasnsouieli c1edos

o TonwuHa uzonayuu 60 Mm

* Modenu co cmonewHuyel u/unu cmonewHuyel u 6opmuKom u3
Hepxasetoweli cmanu AlSI 304

¢ HadexHocme eapaHmupyemcs 00 meMnepamypbl okpyxaroweli cpedsi +43°C

 JlocmynHa eepcus eny6uHol 70 cm 013 pewiemok/nomkos GN 1/1

FINGERABDRUCKABWEISEND
FUR DIE BESSERE REINIGUNG
UND STETS GLANZENDE
OBERFLACHEN. KORROSIONS-
HOCHTEMPERATURBESTANDIG.

3ALYNTA OT OTIIEYATKOB
MAJIbLEB 1719 IEAJIBHOW YACTKN
W BJIECTALNX TOBEPXHOCTEMN.
CTOUKOCTb K KOPPO3UN N
BbICOKMM TEMIIEPATYPAM.




KI...B...

NIEDERTEMPERATUR-KUHLTISCHE

» Monoblockstruktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« Isolierstarke 60 mm

o Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C
« Fiir Roste/Bleche GN 1/1

 Modelle ...LI mit dem Portal APO.LINK serienméBig verbindbar

HU3KOTEMITEPATYPHbIE CTOJ1bl

o Lles1bHaA KOHCMPYKUUA NOJTHOCMbIO 8bINOJIHEHA U3 Hepxasetowet cmanu AlSI 304

o TonwuHa uzonayuu 60 Mm

* HadexHocme eapaHmupyemcs 00 meMnepamypbl okpyxaroweli cpedsl +43°C

o [ina pewemok/nomkos GN 1/1

* Modenu c 0603HayeHuem....Ll, 8 cmaHoapmHou KoMnieKmayuu ocHaujeHs! akceccyapom ons
nooksiodeHus k nopmany APO.LINK 6riazo0aps yemy nosie/isemcs 603MOXHOCMb yOanEHHO20
ynpaenieHus

KIR...

KUHLTISCHE FUR CTOJIbl C MO4rOTOBKOU
FERNGRUPPE ANA QUCTAHYUUOHHOIro
VORBEREITET bJIOKA ABUTATEJIA
» Monoblockstruktur aus C.N.S. nach o LlesbHas KoHCMpYKYus NOAHOCMbIO

DIN 1.4301

« Isolierstdrke 60 mm

o Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu
einer Raumtemperatur von +43°C

o Fiir Roste/Bleche GN 1/1

pmmm———————

-2/+8°C 0]

i

-24/-12°C o}

LY/
-24/-12°C ’,}:ﬂ

8bINOJIHEHA U3 Hepxxasetowseli cmanu AlSI 304
o TonwuHa usonayuu 60 Mmm
¢ HadexHocmo 2apaHmupyemcs 00
memnepamypel okpyxatoweli cpedsl +43°C
 [ina pewemok/nomkoe GN 1/1

SNACK -

UNTERKUHLTISCHE FUR MODULARE
KOCHELEMENTE
« Monoblockstruktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C
 Fir Roste/Bleche GN 1/1

X0J104UJIbHBIE CTOJ1bl C MO/ YJIbHOU OITOPOU
AJ1A HACTOJIbHbIX TOBAPCKUX QETAJIEN

o LjesibHas KOHCMPYKUUS NOSIHOCMbIO 8bINOJIHEHA U3 HepXdasetouwieli cmasnu
AlSI 304

* HadexHocms eapaHmupyemcs 00 memnepamypsl okpyxatouseli cpedsl +43°C
o [lna pewemok/nomkose GN 1/1




SCHOCKFROSTER/ XOJIONNTIbHWKU -
SCHNELKUHLER MOPO3NJIbHVKN

Die Gewdhrleistung der Qualitat und Sicherheit von lapaHmus kayecmea u 6e30NacHOCMU NUWeebix NPodyKmMos, memna
Lebensmitteln, das wachsende Bedirfnis nach Reduzierung Ha KyxHe, 8o3pacmarowjeti Nompe6HOCMU 8 CHUXeHUU 3ampam Ha
der laufenden Kosten und der Wunsch, dem Kunden immer ynpasneHue u npednazame 60/1bwee COUM KUeHMAM, Haxo0am
mehr zu bieten, finden ihre Antwort in den angebotenen €80U OMKIIUK 8 2aMMme X0/100UTIbHUKO8-MOPO3UIbHUKO8 SAgi.

Schockfroster/Schnellkihler von Sagi.

MoodkmoyeHue k nopmasny APO.LINK 0ns yoaneHHozo0 ynpasneHus: no
Verbindung mit dem Portal APO.LINK {ber ein Zubehér fir nunuam NOW u FLASH qepes akceccyap.
NOW und FLASHRehein.
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NOW

DAS MULTIFUNKTIONSTALENT FUR .
GASTRONOMIEBETRIEBE UND GROSSKUCHEN

NOW - fiir eine neue Art des Arbeitens in der Kiiche. Elegant auf3en,
leistungsstark innen. Der multifunktionale Schnellkiihler-Schockfroster fihrt
alle Betriebszyklen zwischen -40°C und +85°C aus und bringt spiirbare
Erleichterung im Kiichenalltag.

Flexibilitét, leichte Bedienbarkeit und Rekordleistungen garantieren
hygienisch sichere und qualitativ hochwertige Speisen, reduzierte
Lebensmittelverschwendung, optimale Arbeitsorganisation und verbesserte
Platznutzung.

NMPO®ECCUOHAJIbHOE
MHOIO®OYHKLUNOHAJIbHOE ObOPYJOBAHMUE,
HEOBXO4UMOE HA KAXKOU KYXHE

“NOW” npeobpaxkaem Hawy pabomy Ha KyxHe.

WI3AWHAsA CHAPYXU U MOWHAA 8HYMPU, 3MA MHO20()YHKUUOHAIbHAS KamMepa
WOK080U 3aMOPO3KU U OX/1aXK0eHUs NpUHUMdem yyacmue 80 8cex paboyux
yuknax 8 duanazoHe om -40°C 9o +85°C, Oenas sauwly Xu3He HAMHO20 Npouje.
Tu6Kocmb, NPOCMOMA UCNO/L308AHUSA U PeKOPOHAsA NPOU380OUMETbHOCMb
2apaHmupyrom eam 6e3onacHele u KayecmaeHHble NPOOYKMbI, COKpaweHue
nuwessix omxo008 U ysyyleHue op2aHu3ayuu mpyod u payuoHanbHo20
UCNoIb308aHUA NPOCMPAHCMEA.

FLASH

MODERNSTE LEISTUNGEN

Flash wurde als idealer Partner fiir jede professionelle Kiiche entwickelt:
auBerordentliche Einsatzfahigkeit und innovative Technik machen ihn

zu einem unverzichtbaren Instrument immer ausgefallener, schmackhafte
und sicherer Gerichte.

MOBbILLIEHHAA MTPOU3BOAUTEJIbHOCTb

Flash 6b11 c030aH ¢ Mbic/IbIO 06 UOEAnbHOM NApMHepe HA KaX0oU
nNpoeccuoHanbHoOU KyxHe: OMIUYHAS (yHKYUOHATbHOCMb U
mexHosozuYeckue UHHOBayuu denarom ezo Heo6xoOUMbIM UHCMPYMeHMOM
0714 c030aHUA 60s1ee WUPOKO20, BKYCHO20 U 6e30ndCHO20 MeHIO.




]
PERFEKT EINFACH

JOY vereint iiberragende Ergebnisse mit hdchster Benutzerfreundlichkeit
und wird so zum unverzichtbaren Helfer fiir jede professionelle Kiiche.
Die Leistungen und Zuverlassigkeit eignen sich selbst bei hektischen

Arbeitstagen und garantieren die Qualitat eines jeden Produktes sowie
eine erhebliche Verringerung der Betriebskosten.

MPOCTOE COBEPLUEHCTBO

Joy couemaem & cebe Uck/IIO4UMETLHOCMb PE3YIbMAMOo8 U Ype3sbl4aliHyo
npocmomy ucnoJsb308aHUSA, CMAHOBACL HEOOXOOUMbIM OJ1A KaXOOU
npoeccuoHanbHoOU KyxHu.

IKCNIlyamayuoHHele Kayecmea u yposHU HA0eXHOCMU coomeaemcmayiom
Hau6osiee 3Hep2u4HLIM MemMnam pabomsi, 06ecneyusas Ka4yecmao Kaxoozo
NpodyKma u 3Ha4umesibHOE CHUXeHUe 3ampam npu 3KCNayamayuu.




PlZ/A REIHE

Grofle Auswahl an Kihltischen zur Zubereitung von
ausgezeichneten Pizzas, Sandwiches und Salaten.

Dank der breiten Reihe und der Flexibilitat
der Zusammensetzungen findet jeder Vorbereitungsbedarf
eine angemessene und zufriedenstellende Lsung.

[TVIL]LIbI

Komnarus npednazaem wupokuli 8b160p ox1ax0aemeix cmosios 01s
npu2omossieHus omau4YHoU nuyyel, 6ymep6po0os u canamos.

KomnaHus npednazaem wupokuti 86160p 0x1axo0demelx cmosios 071
npuzomossieHus omu4HoU nuyyel, 6ymepbpooos u canamos.
Hawu cmonel no3gonaom npucnocobumecsa Ko ecem mpe6os8aHuam
npoyecca npuzomossneHus 6;1a200aps 60/1bWOMY dcCOpmuMeHmy u
2Ub6KoCMU 8 KOMNOHOBKe.

PIZZA REIHE

Das Sortiment besteht aus Komplett- oder zusammensetzbaren Modellen,
die entwickelt wurden, um kundengerechte Lésungen anzubieten:
Kihltische mit einem, zwei oder drei Féchern (Betriebstemperatur
+2/+10°C), zwei Arbeitsplatitiefen aus Granit Rosa Beta (75 und 80 cm)
und gekihltem Aufsatz (fiir Schalen GN %2 und 1/1), Versionen mit oder
ohne neutraler Schublade.

NMAALLUDI

Sma cepua cocmoum u3 camo0oCMamoYHbIX UIU Komnaekmytouux modesned,
paspabomarHele ¢ yesblo npedsoxume UHOUBUOYA/IbHbIE peLUeHUA:
X0/100UbHbIE WIKALI Ha 00UH, 08d, MpU omceKa (paboyas memnepamypa
+2/+10°C), 08e enybuHbl paboyeli nosepxHocmu u3 epaHuma Rosa Beta

(75 u 80 cm) u ¢ oxnaxdaembim 6opmukom (051 nomkos GN Yz u 1/1),
umeromcs sepcuu co cpedHeli mym6ou unu 6es Hee.




PASTRY & BAKERY

Das grofie Angebot der Reihe PASTRY & BAKERY ist all jenen
gewidmet, die ihren Kunden traditionell hergestellte Produkte von
hoher Qualitét anbieten mdchten, die siifle Augenblicke voller
Genuss schenken kénnen.

Kihllagerschrénke, Kihltische, Schockfroster - Schnellkihler und
Gérschrénke und verschiedene Abmessungen und Einsatzarten
garantieren beste Qualitét durch die Verwendung modernster
Konservierungstechnologie und robuster sowie zuverldssiger
Materialien.

PASTRY & BAKERY

Lllupokas 2amma modeneli PASTRY & BAKERY paspabomara 0715 mex,
Kmo npedaazaem c8oUM K/lueHMam npoOyKyuio 8bICOKO20 Kayecmad,
O0OMALWHIOK C NPEBOCXOOHbIM BKYCOM, OAPAWYI MOMeHMb!
HEeXHOCMU U y00B80/IbCMBUS.

Xon00usnbHble WKagel Xo100UsbHbIE CMOJIbI, ANNAPAMbI WOKOB020
OXJ1aXK0eHUSA/3aMOPO3KU U WKA@bl OCMAHOBKU npoyecca
OpOXKesaHus C pasHeIMU pasmepamu U pyHKUUAMU, 2apaHmupyiom
Haunyywee kavecmao, 671a200aps neped08bIM MeXHOI02UAM
XpAHeHUs U UCN0/1b308AHUI0 NPOYHbIX U HA0EXHbIX MAMepuasnos.

GARSCHRANKE -#:z:65

Die Gérschrénke der Linie PASTRY & BAKERY gestatten die optimale Verwaltung
der Zeit und eine vollsténdige Rationalisierung des Produktionsprozesses unter
Garantie einer hohen Produktqualitét, die stets abrufbar und personalisierbar ist.
Dank fortschrittlicher Kontrollsysteme kénnen Sie die Garphasen eines Lebensmittels
durch die Steverung der Temperatur, der Zeit und der relativen Feuchtigkeit
kontrollieren: Mithilfe entsprechender Einstellungen kann die Gérung von Teig
gestoppt, verlangsamt und wieder aktiviert werden.

LIKAODI
OCTAHOBKW
APOXKEBAHUA

MOBTOP LLIkaghel ocmaHosku npoyecca OpoxxesaHus uHuu PASTRY & BAKERY
obecneyusarm onmumasnbHoe ynpasieHus 8pemeHeM U NOJIHYI0 payUuOHAIU3ayuIo
npou3soocmeeHHO20 npoueccd, ¢ 2apaHmueti NOCMOAHHO20 KaYecmed npodykma,
803MOXHOCMbIO NEPCOHANU3AUUU.

bnazodaps nepedoseiM cucmeMam KOHMPOJIA, MOXHO yNnpasisame pasiuyH6IMU
¢hazamu pepmeHmayuu NpoOykma nymem pezysiuposKu memnepamypel, pemeHu u
OMHOCUMesIbHOU 8/1AXHOCMU: NPU NOMOWU COOMBeMCMBaYyIUiUX pe2ysiupo8oK MOXHO
3a6/10KUpo8AMb, 3aMedIUMb UsTU 80306HOBUMb NPOUECC OPOXKEeBAHUS.

<
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SCHRANKE

Die Innenkammer dient zur Aufnahme von Backblechen EN 60x40
und/oder EN 60x80 cm.

Die nicht direkt auf das Lebensmittel gerichtete ventilierte Kishlung
erméglicht, die in der Kammer eingestellte Temperatur gleichméfig zu
verteilen. Zugesicherte Zuverlassigkeit bis zu einer Raumtemperatur von
+43°C. Verbindung zum APO.LINK-Portal (durch Zubehér).

Verbindung mit dem Portal APO.LINK Gber ein Zubehor

XOJIOAUJIbHbIE
LIKA®bI

BHympeHH#As kamepa npedHAasHavyeHa 011 KoHOUMepckux npomusHel EN

60x40 u/unu EN 60x80 cm. BeHmusnupyemoe oxsaxoeHue, He HanpaseHHoe Ha
nuwesoli npodykm, N0380/19em pasHOMepHO pacnpedesiumes yCmaHo8/IeHHyIo
8 kKamepe memnepamypy. HadexHocms 2apaHmupyemcs 00 memnepamypei
okpyxatoujeli cpedsl +43°C. [TookmoyeHue k nopmany APO.LINK (c akceccyapom).
MookntoueHue k nopmany APO.LINK (c akceccyapom)

KUHLTISCHE =i

Die PASTRY & BAKERY Kihltische wurden mit Monoblockstruktur aus
C.N.S. nach DIN 1.4301 hergestellt und dienen zu spezifischen
Aufnahme von Backblechen EN 60x40 cm. Arbeitsplatte aus C.N.S. nach
DIN 1.4301 mit einer Stdrke von 15/10 mm. In den Ausfihrungen ohne
oder Arbeitsplatte, mit Arbeitsplatte und interer Aufkantung erhéltlich.
Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C.

XONOAUNbHbIE
CTONbI

Moodenu xonodusnsHeix cmosnos PASTRY & BAKERY useomogieHbl Ha 0cHoge
6eckapkacHoU KOHCMPYKYUU NOJTHOCMbIO U3 Hepxaseroweli cmanu AlSI

304 cneyuaneHo 0na KoHOUMepcKux npomusHet EN 60x40 cm. Paboyuas
NoeepxHOCMb 8bINOJIHEHA U3 Hepxxasetoweli cmasnu AlSI 304 monwuHol 15/10
MMm. JlocmynHbl 8epcuu 6e3 paboyeli nogepxHocmu, ¢ paboyeli N08epxXHOCMbIo
U ¢ nogepxHocMbio U 6opmukomM. HadexHocme 2apaHmupyemcs 00
memnepamypbl okpyxarouieti cpedsl +43°C.




SCHNELLKUHLER
SCHOCKFROSTE

Alle Modelle wurden entwickelt, indem die Anforderungen von Fachleuten
aus dem Bereich beriicksichtigt wurden, um die Arbeitsleistung zu
verbessern und dem Endkunden eine méglichst grofie Auswahl von
Produkten allerhéchster Qualitét anbieten zu kénnen.

X0JIOAUIbHbIE KAMEPDI
C UAHTEHCUBHbIM
BUMEHWEM BO3YXA/
KOPOMOPO3WJIbHbIE
AMMNAPATDI

Bce modenu 6biiu pazpabomatsi ¢ 6HUMAmMesnbHbIM UsydeHuem mpe6osaHuli
npoceccuoHanos 3moli chepbl, ¢ YesbIo YIy4uwums NPoU3800CMBeHHYI0
0OeAmesibHOCMb U NPedsIoXUMb KiueHmMam 6osiee WupoKuli 8b160p NpodyKuuu
sbicoyatiwezo Kayecmaa.

EISREIHE

Die Produkilinie fir Eisdielen bietet einen Tiefkihllagerschrank fir
den Eislabor mit garantierte Konservierung des Speiseeises und
ein Sortiment von Schnellkihlern, um stets ein Eis bester Qualitat
anbieten zu kdnnen.

MOPOXKEHOE

JluHus 0N MOpOXKeH020 NpedcmasieHa Mopo3uslbHbIM WKAMOM —

2apaHmMusi NPAaguIbHO20 XPAHEHUS MOPOXEHO020, d MAKXe NOJIHYIO
2aMMy annapamoe WoKosol 3aMopO3KU, CNOCOBHbIe NpedsioKuMb

MOPOXXeHOe CaMO20 B8bICOKO20 Ka4ecmed.
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GEFRIER-
SCHRANKE

» Monoblockstruktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301

« Isolierstarke 75 mm

« Ventilierte Kihlung mit rostschutzbehandeltem Verdampfer auBBerhalb
des Konservierungsraums

o Zugesicherte Zuverldssigkeit bis zu einer Raumtemperatur von +43°C

» Motoraggregat mit hoher Energieeffizienz

« Serienmé&Big mit LED-Leuchten und schlisselverschlieBbarem Schloss

« Verbindung mit dem Portal APO.LINK iber ein Zubehsr

MOPO3WJIbHDbIE
KAMEPDI

o LlenbHaa cmpykmypa u3 Hepxasetoweli cmanu AlSI 304

o TonwuHa usonayuu 75 mm

* BeHmusnupyemoe oxnaxoeHue ¢ HapyxHelM ucnapumesnem 0/19 omcekd ¢
aHMUKoppo3uoHHoU o6pabomkoti

* HadexHocme eapaHmupyemcs 00 meMnepamypbl okpyxaroweli cpedel +43°C

* Jilekmpoosu2amerts ¢ 8bICOKOU 3HEp2emu4eckol 3hghekmusHOCMbi0

* C8emo0u00HOe ocsewjeHue U 3aMOK Hd K/TloY 8 cmaHdapmHoU KoMnaekmayuu

« [MooknoyeHue k nopmany APO.LINK (c akceccyapom)

F----“

SCHNELLFROSTER

Unser Angebot an Schockfrostgerdten ICE CREAM BLAST FREEZER wurde
entwickelt, um ein stets erstklassiges, frisches und cremiges und somit
einzigartiges Eisprodukt zu garantieren.

CKOPOMOPO3WUJIb-
HbIE AMMAPATDI

Tamma ycmpoticma 6bicmpozo 3amopaxugarus ICE CREAM BLAST FREEZER
6b1/1a CNPOEKMUPOBAHA O/1A 2dPAHMUU BbICOKO20 KAY€CMBA MOPOXEHO20, e20
ceexecmu U KpemosoU KOHCUCMeHYUU, Komopble 0e/1aiom 3mom npooykm
HenosMopuMmbiMm.

f /,///'

-18°C

to the core
-42°C

internal chamber
5’ min

surface temperature
from -9°C to -14°C

High
Performance




VERTICALE
KUHLVITRINE

lhre eleganten Formen setzen den Inhalt bestmdglich in Szene:
Die Kihlvitrinen von Sagi verwandeln die Ausstellung in eine
echte Darbietung des Geschmacks, die auf den ersten Blick
berzeugt.

Der Ausstellungsbereich, der komplett aus gehdrtetem Glas
gefertigt und mit dem innovativen Haltesystem fiir die Glasbsden
ausgestattet ist, erhdht die Sichtbarkeit aus jedem Blickwinkel;
die ausgesuchten Abmessungen vergrofiern zusammen

mit der Leichtigkeit der Struktur den Ausstellungsplatz und
optimieren die Sichtbarkeit vom ersten bis zum letzten Fach;

die LED-Beleuchtung schafft ein helles und einladenden
Ambiente.

Fur Luxor New Style, Verbindung mit dem Portal APO.LINK iber
ein Zubehér.

BEPTVIKAJIDHAA
OXTIAXKLEHHAH BUTPVIHA

lMpoekmel pazpabomatsl 0518 co4emaHus 31e2aHmMHoCcMu hopmel

C MAKCUMAsbHbIM UCNOJT6308AHUEM 8HYMPeHHe20 NPOCMpPaHcmed.
XonodunbHele sumpuHsl Sagi npegpawarom npedcmassieHue
NPoOyKMo8 8 HACMOAUYIO 8bICMABKY BKYCd, NOKOPAIOWYIO C Nep8020
832/1904.

SKCNO3UyUOHHbIU omcek 071 npedocmassieHus nNpodykmos
NOJTHOCMbIO U320MO8/1eH U3 3aKaIeHHO20 CMeK/1a C UHHOBAUUOHHOU
cucmemoli N00OepPXXKU NOJIOK, yeeuqugaem 8uOUMOCMsb ¢ 7106020
y2/1a 3peHus; 8bl8epeHHbIe pa3Mepbl, coyemaemble C 1e2KOCMbIo
KOHCMPYKYUU, y8esiuqusarom 3kcno3uyuoHHoe npocmpaHcmao

U oNnMuUMU3Upylom sudUMOCme om nepgoli 00 NocedHel NOJKU;
€8emMoOU0OHOe ocaelyeHue co30aem APKYI0 U MAHAWYI0 ammocgepy.

Akceccyap 0na nodknodeHus k nopmasny APO.LINK 6nazodaps yemy
nosAesIAemcs 803MOXHOCMb yOanEHHO20 ynpasneHus - menepb
docmyneH u 0n1a cepuu Luxor New Style.




LUXOR New Style
LUXOR Classic

Die verticale Kihlvitrinen Luxor in den Ausfiihrungen Classic, New Style
und Double iberzeugen durch ein besonders elegantes Design, das sich
an jedes Ambiente anpasst.

Sie zeichnen sich durch eine perfekte Verarbeitung bis ins Detail aus
und sind ideal fir die Warenprésentation in Konditoreien, Eisdielen,
Restaurants und an neuen Orten des AuBer-Haus-Konsums.

In ihren verschiedenen GréBen und Farbvarianten — vom Grau der Version
Classic und Double bis zu White, Black und Sablé der farbigen New Style
Modelle - sorgen die Luxor Vitrinen durch ihr faszinierendes Design

fir eine optische Aufwertung der ausgestellten Waren, um den Umsatz

zu steigern. Sie sind die Lésung fir das Bedirfnis, nicht einfach nur
auszustellen, sondern Kunden anzusprechen und zum Kauf zu animieren.

) N ¢
+2/+10°C *+14/+16°C 3-@;
-22/4+5°C +-25/-15°C XA

LUXOR
Double

Kaxoas sepcus sepmukanbHeix Xon00usbHbix sumpuH Luxor — Classic, New
Style u Double — omau4aemcsa yHUKGIbHbIM 3/1e2AHMHbIM CMUJ1eM, KOMopbil
udeasibHO 8nuUCbIBaemMca 6 1060 Ou3atiH.

W3bickaHHoCMb 8 kaxool demanu! BumpuHel Luxor udeanbHo nooxodam
071 0eMOHCMPAYUU BbINEYKU U MOPOXeH020, 0/18 pecmopaHos U moyek
06uecmeeHHO20 NUMAHUS.

PasnuyHele pasmepel u ysema, om cepozo 8 sepcuu Classic u Double 0o
ysemHeix modeseti New Style 8 6es1om, yepHoMm unu ygeme «cabre.

BumpuHsl Luxor meopam dydeca, ygenu4usas yeHHOCMb 8bICMAB/IeHHbIX
moeapos u ux npodaxu. Bumputsl Luxor ydosnemeopsiom nompe6Hocmu
pecmopaHos u moyex 06WecmaeHHo20 NUMAHUSA, KOMOpble XOomam He
MOoJIbKO 8bICMABIAMb NPOOYKMbI HA 0603peHUE, HO U 83aumodelicmeosams ¢
K/IueHMamu u Cmumysiupo8ame ux uHmepec.




100%

Made in Italy
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REFRIGERATION UNIT

Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - ltaly

Tel. +39 0736 22601

Fax +39 0736 226065
marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

drww.apvd.it (09/23) 7Y20140

Der Hersteller behélt sich das Re¢ht vor, das Produkt und das Design ohne Vorankiindigung technisch zu anderm
W3roTosuTens octagnseT 3a coboii NpaBo 6e3 npefBapuUTenbHONO NpeaynpeskaeHUa BHOCUTb B N3Aenve TexHnueckine

n ,I]I/Balh HepCK1e N3SMeHeHUs

ARR Marmon Foodservice

MARMON

BB L Technologies

A Berkshire Hatha

HEADQUARTERS

ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Societd soggetta a direzione e coordinamento

di Marmon Retail Technologies Company

41012 Carpi (MO) - ltaly - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411

www.angelopo.com




